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Le Domaine de la Cave du Vallon a une surface de 9 hectares situé¢ a Lavigny, entre Lausanne et
Geneve en Appellation d'Origine La Cote Controlée.

La Cave est solidement encrée sur les coteaux du Vallon de la riviére, I’ Aubonne.
Avec un ensoleillement plein sud, gardé au nord-ouest par le Jura, au sud-est par le lac Léman, et
surveillé par la grande tour du chateau d’Aubonne.

Pour en arriver 1a, il a fallu laisser couler le temps comme une riviére qui coule sans jamais s’arréter.
Mais en sculptant, en forgeant ce Vallon qui donne a ce vin structure, Terroir, Finesse ...

Toute la récolte est vinifiée au domaine et les 11 cépages €levés ont droit a I’appellation d’origine
la Cote Controlée Grand Cru, AOC

.........

Culture
De type traditionnelle, la vigne est conduite en taille Guyot
basse (10°400 ceps/ha) et Guyot mi-haute (5’600 ceps/ha).

Les travaux de la vigne sont exécutés en respectant
I’environnement selon le cahier des charges de la PI, Production Intégrée.

Controle de la production et diminution du rendement par élimination d’ une
partie des grappes.

) ) Lavigny
Toutes nos Vignes et la Cave sont certifiées par,
Vitisuisse (PI) Production Intégrée

et par ’Organisme intercantonal de certification

Vinification

Vendanges manuelles. Vinification alliant technologie et
tradition, le vin est élevé en cuves émaillées, inox et fit de
chéne de 228 litres

wiw,caveduvallon. ch
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cabernet
merlot

Pinot Noir
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muscat doux

le Muscat trouve naturellement

sa place en apéritif,

il accompagnera les

Saccompagne fort bien avec des viandes de
beeuf ou une cote de veau, tisotto
Agneau, Fromage affiné et pate molle.
Saccompagne fort bien avec des Escargots,
Ocufs en meurette, Lapin a la moutarde
Agneau, Fromage affiné et pate molle.

Saccompagne fort bien avec des
Viandes rouges, Agneau,
Fromage affiné et pate molle.

charcuteties

(sous forme de tapas

A déguster avec des Viandes
rouges, Cote de boeuf, Bavette

Gibiers
Plateau de fromages

10% Muscat

Elle révele des

Cépage : 90% Chasselas

Méthode Vin Gazéifié.

La bouche persistante
trouve un bel équilibre entre
richesse et fraicheur.

d'un raisin bien mir des notes
minérales, de péche blanche,

| en final des notes salines,

et toutes les nuances
exprimées au bouquet.

aromes

En accompagnement

de Grillades q
. Viandes rouges,
Viande rouge Aoncatl
Volaille - Gibier/Chasse | o
Fromage affiné
Plateau de fromages

Risotto, Fromages, Salade

gamaret & garanoir

AN

SIS

Titon

el fudlhonne

chasselas Grand Cru
chasselas Grand Cru

Frais et légeril est le vin
idéal des apéritifs.

Mais il accompagnera

tres bien les poissons
d'eau douce,

les mets au fromage

et tout comme les | fort bien
rougets,

et les écrevisses,

Saccompagne
fort bien avec des

et pate molle.
Cuisine asiatique
Viandes froides

Tertines

gamay

SWISSWINE

viande blanche

Ia ronde des

Un Chasselas de
gastronomie, en apéritif
ou qui s'accompagne

d'une

mousse de féra,

viandes

les fromages, l'osso bucco,
les cotelettes de porc et méme

chasselas Vieilles Vignes Grand Cru

Pour le déguster, n’hésitez pas a

I’associer 2 des asperges vertes,

ou d'antipasti) ou de fromage des sushis, des huittes,
pour le dessert affiné. du brochet des queues
chocolaté ! d'écrevisses,
i foie gras d’oie et de canard

Accompagne a merveille
le melon et le jambon de crug

les mets asiatiques,

les apéritifs en terrasse et les grillades

Idéal en apéritif ou avec des viandes froides

ou blanches, ainsi que fromages,
terrines et patés.

11 est-patfait avec les

en sauce et les grillades,

les filets Filet de truite

les bouchées 2 la reine
poulet a la creme,
L’oeufs en meurette,

Foie gras

SANS

HESITER

saumoncée.

Le Chardonnay est
idéal pour accompagner
des mets tels que le poissony
les fruits de mer,

chardonnay

cépages’

viognier

rosé de gamay

gamay

!

X
o
=
Z
o

£
[

\

Issue d’une parcelle de Muscat
Sa robe est couleur jaune paille
intense, dorée, lumineuse.
Clest un vin légerement doux,
tres fruité sur la Fraicheur
aromes d'agrumes,

tres légerement pétillant .

La température de service
idéale est entre 6 et 8°.

8% vol.
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Le Domaine de la Cave du Vallon a une surface de 9 hectares situé¢ a Lavigny, entre Lausanne et
Geneve en Appellation d'Origine La Cote Controlée.

La Cave est solidement encrée sur les coteaux du Vallon de la riviére, I’ Aubonne.
Avec un ensoleillement plein sud, gardé au nord-ouest par le Jura, au sud-est par le lac Léman, et
surveillé par la grande tour du chateau d’Aubonne.

Pour en arriver 1a, il a fallu laisser couler le temps comme une riviére qui coule sans jamais s’arréter.
Mais en sculptant, en forgeant ce Vallon qui donne a ce vin structure, Terroir, Finesse ...

Toute la récolte est vinifiée au domaine et les 11 cépages élevés ont droit a I’appellation d’origine
la Cote Controlée Grand Cru, AOC

.........

Culture

De type traditionnelle, la vigne est conduite en taille Guyot
basse (10°400 ceps/ha) et Guyot mi-haute (5’600 ceps/ha).

Les travaux de la vigne sont exécutés en respectant
I’environnement selon le cahier des charges de la PI, Production Intégrée.

Contrdle de la production et diminution du rendement par ¢limination d’ une
partie des grappes.

Lavigny
Toutes nos Vignes et la Cave sont certifiées par, gRusanne
Vitisuisse (PI) Production Intégrée

et par I'Organisme Fédéral de certification.
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Vinification

Vendanges manuelles. Vinification alliant technologie et
tradition, le vin est élevé en cuves émaillées, inox et fit de
chéne de 228 litres

www. caveduvallon. ch



